
 

 

 

 

 

 

คู่มือการใช้งานเตาแก๊สชนิดฝัง 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



เรียน ท่านลูกค้าผู้มีอุปการะ 

ทางบริษัทฯต้องขอขอบพระคณุเป็นอยา่งท่ีเลือกใช้เตาแก๊ส EVE การตดัสนิใจของทา่นเป็นความภาคภมูิใจ

และถือเป็นความสําเร็จของเราเสมอ 

เอกสารฉบบันีเ้ป็นเอกสารแนะนําวิธีการใช้งาน ตดิตัง้ และการดแูลรักษาผลติภณัฑ์ของเรา ดงันัน้เพ่ือเป็น

การใช้งานอยา่งถกูวธีิและเพ่ือให้สนิค้าของทําหน้าท่ีตอบโจทย์ความต้องการของลกูค้าให้ได้ประโยชน์

สงูสดุ เราจงึแนะนําให้ทา่นอา่นคูมื่อฉบบันีอ้ยา่งละเอียดและเก็บรักษาคูมื่อนีไ้ว้เพ่ือใช้ในวนัข้างหน้า 

ขอขอบพระคณุอยา่งสงู 

 บริษัท สยามแมเนอร์ กรุ๊ป จํากดั 

 

 

1.1 คูมื่อฉบบันีถื้อเป็นสว่นหนึง่ของผลติภณัฑ์ท่ีทา่นใช้ ดงันัน้จงึแนะนําให้ทา่นเก็บคูมื่อฉบบันีไ้ว้อยา่งดี

ตราบจนอายกุารใช้งานของผลติภณัฑ์นี ้และทางบริษัทฯแนะนําให้ท่านศกึษาคูมื่อฉบบันีอ้ยา่งละเอียด

ก่อนท่ีจะดําเนินการตดิตัง้และใช้งานเพ่ือความปลอดภยัและประโยชน์สงูสดุในการใช้งาน 

การตดิตัง้จะต้องดําเนินการโดยช่างผู้ ชํานาญการเทา่นัน้ 

1.2 ผลติภณัฑ์นีไ้ด้ถกูออกแบบและผลติขึน้มาเพ่ือจดุประสงค์ในการประกอบอาหารเท่านัน้ ทางบริษัทฯขอ

สงวนสทิธ์ิในการรับผิดชอบตอ่ความเสียหายท่ีอาจเกิดขึน้ตอ่การใช้งานผิดประเภท 

1.3 การเช่ือมตอ่สายไฟหรือปลัก๊ไฟ (ถ้ามี) จะต้องสามารถเข้าถึงได้งา่ยเม่ือดําเนินการตดิตัง้เสร็จแล้ว 

1.4 เพ่ือความปลอดภยั จะต้องดําเนินการตอ่สายดนิเม่ือมีการเช่ือมตอ่สายไฟตามมาตรฐาน 

1.5 ห้ามไมใ่ห้มีการปิดกัน้ช่องระบายอากาศของเตาท่ีอยูด้่านลา่ง 

1.6 เม่ือเกิดปัญหาจากการใช้งานควรดําเนินการปิดวาล์วแก๊ส ถอดปลัก๊ไฟทนัทีและตดิตอ่เจ้าหน้าท่ีฝ่าย

บริการหลงัการขาย ห้ามมิให้ทาํการซ่อมแซมหรือแก้ไขด้วยตนเอง 

1.7 ระหวา่งการใช้งาน ผลติภณัฑ์อาจมีความร้อนสงู ดงันัน้ควรหลีกเล่ียงตอ่การสมัผสัถกูโดยตรง ควรใช้

ถงุมือกกนัความร้อนในการจบัภาชนะ และควรหลีกเล่ียงมิให้เดก็อยูใ่กล้บริเวณท่ีผลติภณัฑ์ตดิตัง้อยู ่

1. คาํเตอืน 



1.8 บริษัทฯขอสงวนสทิธ์ิในการรับผิดชอบตอ่ความเสียหายหรือการบาดเจ็บท่ีอาจเกิดขึน้จากการไมป่ฏิบตัิ

ตามคําเตือนหรือการไมไ่ด้ใช้อะไหลข่องบริษัทฯในการซอ่มแซมผลติภณัฑ์ 

 

 

  ห้ามทําการทิง้บรรจภุณัฑ์ในสถานท่ีสาธารณะ เพ่ือเป็นการรักษาสิง่แวดล้อม ควรทิง้

บรรจภุ  บรรจภุณัฑ์ในสถานท่ีๆถกูเตรียมไว้โดยเฉพาะ 

 

 

 

 

การติดตัง้ลงบนเคาน์เตอร์ 

2.1 ดําเนินการเจาะทอ็ปเคาน์เตอร์ตามขนาดเจาะของสนิค้าท่ีระบไุว้ในแคตตาลอ็กหรือหน้าเว็บไซต์ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพแสดงการเจาะขนาดของทอ็ปเคาน์เตอร์ตาม 

 

2.2 ระยะหา่งของเตาแก๊สจากผนงัด้านหลงัต้องไมน้่อยกวา่ 50 มม.  

2.3 ระยะหา่งด้านข้างระหวา่งเตาแก๊สกบัผนงัด้านข้างหรือตู้ ต้องไมน้่อยกวา่ 100 มม. 

2.4 หากมีเคร่ืองดดูควนัอยูด้่านเตาแก๊ส ควรมีระยะหา่งไมน้่อยกวา่ 650 มม. 

2. การตดิตัง้ 

การติดตัง้ผลิตภณัฑ์เข้ากบัตู้ เฟอร์นิเจอร์ควรดําเนินการโดยช่างผู้ ชํานาญการเท่านัน้ โดย

ผลติภณัฑ์สามารถติดตัง้บนวสัดหุลากหลายชนิด โดยมีข้อแม้วา่จะต้องเป็นวสัดท่ีุทนความร้อนได้

มากกวา่หรือเทา่กบั 100 องศาเซลเซียส 



 

ภาพแสดงระยะห่างของการตดิตัง้ระหว่างผนัง 

2.5 ควรดําเนินการติดตัง้ซีลหรือสต๊ิกเกอร์โฟมรอบขอบของช่องเจาะเพ่ือป้องกนัการไหลซมึของนํา้ลงไปด้านลา่ง 

 

ภาพแสดงการตดิซีลหรือสติก๊เกอร์โฟมรอบช่องเจาะเฟอร์นิเจอร์ 

2.6 หลงัจากการวางเตาแก๊สลงบนเคาน์เตอร์ให้ดําเนินการยดึ Fixing Bracket (กิฟท์ลอ็ค) กบัโครงตู้หรือเคาน์เตอร์ทอ็ป

เพ่ือให้เตาแก๊สได้ถกูยดึแน่น และแนบสนิทกบัตู้ เฟอร์นิเจอร์ 

2.7 การยดึก๊ิฟท์ลอ็คด้านใต้เตาแก๊สกบัตู้ เฟอร์นิเจอร์ จะทําให้เตาแก๊สได้แนบสนิทกบัตู้มากย่ิงขึน้ 

 

ภาพแสดงการยดึกฟิท์ลอ็ค 



วธีิการยดึกฟิท์ลอ็คประเภทต่างๆ 

กิฟ๊ท์ลอ็คประเภทตะขอ 

ให้ดําเนินการยดึตะขอ B เข้ากบัหยูดึก๊ิฟท์ A ของเตาแก๊ส 

หลงัจากนัน้ให้หมนุสลกั C ไปเก่ียวกบัเคาน์เตอร์ทอ็ปหรือไม้

รองทอ็ป และทําการไขสกรู D ให้แน่นจนกวา่สลกั C จะ

เก่ียวกบัทอ็ปสนิท 

 

กิฟ๊ท์ลอ็คประเภทตะขอสไลด์ 

ให้ดําเนินการยดึตะขอ B และ C ให้เก่ียวและบีบกบัเคาน์เตอร์ทอ็ป หลงัจากนัน้ให้ดําเนินการไขสกรู A ให้แน่น 

 

กิฟ๊ท์ลอ็คประเภทสกรู 

ให้ดําเนินการวางก๊ิฟท์ลอ็ค B ให้อยูใ่นตําแหน่งท่ีเหมาะสมหลงัจากนัน้ให้ดําเนินการไขสกรู A ให้แน่น 

 

 

 

 

 



2. การตดิตัง้ 
 

 

เตาแก๊สอีฟ สามารถเช่ือมตอ่เข้ากบัทอ่แก๊สทองแดง (ใน

กรณีท่ีเช่ือมตอ่กบัทอ่แก๊สทองแดงให้ใช้ข้อตอ่เกลียว ½”

และเดินทอ่แก๊สท่ีความยาวไมเ่กิน 2 เมตร) หรือสายแก๊ส 

แตจ่ะต้องเช่ือมตอ่ผา่นหวัปรับแรงดนัต่ําและมีซีลหรือ

ปะเก็น (gasket) อยูด้่านในระหวา่งเกลียวท่ีเช่ือมตอ่ด้วย

เสมอ 

คาํเตือน:  

• หากไมใ่สซี่ลหรือปะเก็น (gasket) อยูด้่านใน 

จะทําให้เกิดแก๊สร่ัวและไปอนัตรายได้  

• ซีลหรือปะเก็น (gasket) จะต้องผลติจากวสัดุ

เซรามิคท่ีทางบริษัทฯมีให้เทา่นัน้ ไมค่วรใช้ซี

ลยางหรือวสัดชุนิดอ่ืนมาทดแทนเพราะอาจขาดหรือเป่ือยได้ง่าย 

• เตาแก๊สจะต้องถกูติดตัง้ภายในห้องท่ีมีอากาศถ่ายแทได้สะดวกตลอดเวลา 

 

 

 

3. การเช่ือมต่อแก๊ส 

เตาแก๊สอีฟ ใช้สําหรับแก๊สปิโตรเลียมเหลว (LPG) และหวัปรับแรงดนัต่ําเท่านัน้ 

ในกรณีที่ตดิตัง้เตาแก๊สบนเตาอบ ควรหลีกเล่ียงการเดนิสายแก๊สผ่านด้านกลัง

ของเตาอบ เน่ืองจากมีความร้อนสูงและอาจทาํให้สายแก๊สละลายและเกิดรูร่ัว

ของแก๊สได้ 

4. การใช้งานเตาแก๊ส 

ก่อนการจดุติดเตาแก๊สทกุครัง้ให้สงัเกตวุา่หวัเตา

แก๊สอยูใ่นตําแหน่งตรงกลางของช่องจ่ายแก๊ส

เสมอไมเ่อียง เพราะอาจะทําให้หวัเตาละลายได้ 



เม่ือต้องการจดุติดเตาแก๊สให้ดําเนินเปิดวาล์วแก๊สท่ีถงัแก๊ส จากนัน้กดปุ่ ม 

Safety  (ถ้ามี)  หลงัจากนัน้กดปุ่ มบิดเตาแก๊สลง หวัสปาร์คประกายไฟจะเร่ิม

ทํางานในทนัที หลงัจากนัน้ให้ทําการบิดปุ่ มทวนเข็มนาฬิกามาท่ีตําแหน่ง 

MAX กดค้างไว้จนกวา่ไฟจะจดุติด ประมาณ 15 วินาที จงึปลอ่ยปุ่ มบิด (หาก

ปลอ่ยมือก่อนไฟอาจจะดบัได้เน่ืองจากหวั Safety  ยงัไมร้่อนเพียงพอจงึตดั

แก๊ส) ในกรณีท่ีไฟไมติ่ดภายใน 15  วินาที ให้ดําเนินการปลอ่ยปุ่ มบิดและ

ปลอ่ยเตาแก๊สทิง้ไว้ไมต่ํ่ากวา่ 60 วินาที แล้วจงึคอ่ยจดุติดใหมอี่กครัง้ 

เม่ือต้องการปิดเตาแก๊สให้หมนุปุ่ มบิดตามเข็มนาฬิกามาท่ีตําแหน่งปิด  

ในกรณีท่ีไฟจดุติดขึน้มาแล้วและเกิดการดบั หวั Safety จะทํางานตดัแก๊สให้อตัโนมติั ผู้ใช้เพียงแคบ่ิดปุ่ มบิดมาท่ีตําแหน่ง

ปิด  และรอ 60 วินาทีหลงัจากนัน้ให้ดําเนินการจดุติดใหมอี่กครัง้ 

 

 

 

 

แผนภาพแสดงการใช้ภาชนะที่เหมาะสม 

• เพ่ือเป็นงานเพิ่มประสทิธิภาพสงูสดุในการทํางานของหวัแก๊สและการประหยดัแก๊ส ควรใช้ภาชนะชนิดก้นเรียบ

ในการประกอบอาหาร  

• ขนาดภาชนะจําเป็นจะต้องมีขนาดท่ีสอดคล้องกบัขนาดของหวัเตาไมใ่หญ่กวา่จนเกินไป การเลือกใช้ภาชนะท่ี

ใหญ่กวา่หวัเตามากๆ อาจทําให้ความร้อนจากก้นภาชนะแผล่งมาท่ีฐานเตาและก่อให้เกิดความเสียหายได้  

• ในกรณีท่ีผู้ใช้ทําการต้มนํา้ หากนํา้เดือดแล้วให้ดําเนินการหร่ีแก๊สให้มากท่ีสดุเพ่ือป้องกนันํา้ล้นลงมาท่ีหวัเตา

แก๊ส 

• ในขณะจดุติดเตาแก๊สเพ่ือป้องกนัการเกิดเพลงิไหม้ ไมค่วรจดุไฟในขณะท่ีภาชนะไมไ่ด้บรรจอุาหาร 

5. การใช้งานภาชนะที่เหมาะสมกับหวัเตา 



• เม่ือประกอบอาหารประเภทท่ีมีนํา้มนัหรือแอลกอฮอลล์เป็นสว่นผสมให้ระมดัระวงัเป็นพิเศษ เน่ืองจากวตัถดิุบ

ดงักลา่วเป็นสว่นผสมท่ีมีคณุสมบติัตอ่การไวไฟ 

• เส้นผา่ศนูย์กลางท่ีเหมาะสมสําหรับหวัเตาขนาดตา่งๆ 

 

 

 

• ห้ามใช้เคร่ืองฉีดนํา้ในการทําความสะอาดเตาแก๊สเป็นอนัขาด 

• ก่อนการทําความสะอาดเตาแก๊สทกุครัง้ ให้มัน่ใจวา่ได้ดําเนินการปิดการเช่ือมต่อไฟฟ้าแล้วทกุครัง้ 

• ควรหลีกเล่ียงการทิง้คราบของของกรดตา่งๆจากอาหารเช่น นํา้ส้มสายช ูเกลือ นํา้ผลไม้รสเปรีย้วชนิด

ตา่งๆ บนพืน้ผิวเตาแก๊สท่ีเป็นสแตนเลส 

6.1 การทําความสะอาดสแตนเลสสตีล 

• การทําความสะอาดบนผิวเตาชนิดแสตนเลสสตีล ควรใช้วสัดท่ีุมีผิวละเอียดและนุ่มนวลในการเช็ดทําความ

สะอาด ไมค่วรใช้วสัดท่ีุมีความหยาบในการทําความสะอาด และควรเช็ดให้แห้งในทนัทีหลงัจากการใช้งานเสร็จ 

• ไมค่วรใช้สารเคมีหรือผงซกัฟอกในการทําความสะอาดพืน้ผิวสแตนเลสสตีล 

6.2 การทําความสะอาดอปุกรณ์แก๊ส 

ตะแกรงรองภาชนะ หวัเตา สามารถถอดออกมาล้างทําความสะอาดได้ โดยวิธีท่ีเหมาะสมคือการนําเอามาล้างในนํา้ร้อนท่ี

ไมมี่สว่นผสมของผงซกัฟอกหรือนํา้ยาล้างจาน หลงัจากนัน้ให้ทําการเช็ดด้วยผ้าแห้งในทนัที และนํากลบัมาวางใน

ตําแหน่งเดิม และไมค่วรนําไปล้างในเคร่ืองล้างจาน 

เพ่ือประสทิธิภาพของการจดุติด หวัสปาร์คและหวั Safety จะต้องสะอาดอยูเ่สมอไมเ่ปรอะเปือ้นคราบอาหาร ควรใช้ผ้าชบุ

นํา้สะอาดเช็ดทําความสะอาดและใช้ผ้าแห้งเช็ดในทนัที 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6. การดแูลรักษาและทาํความสะอาด 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

บริษัท สยามแมเนอร์ กรุ๊ป จํากดั 

660 ซอยนวมทิร์ 91 แยก 3-42  

แขวงนวมินทร์ เขตบงึกุ่ม กรุงเทพฯ 10240 

โทรศพัท์: 02-033-5400 

โทรสาร: 02-033-5409 

ศนุย์บริการหลงัการขาย: 

โทรศพัท์: 02-033-5422 

Email: service@eve.co.th, support@eve.co.th 

www.eve.co.th 


