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คู่มือการใช้งาน 



เรียน ท่านผู้มีอุปการะคุณ 
ก่อนอ่ืนทางบรษัิท สยามแมเนอรก์รุ๊ป ขอกราบขอบพระคณุท่ีไดไ้วว้างใจและซือ้สินคา้กบัทางบรษัิทฯ ทัง้นีเ้พื่อการใชง้าน

อปุกรณไ์ดอ้ย่างถกูตอ้งและปลอดภยั ทางบรษัิทฯแนะนาํใหท้่านอ่านคู่มือนีอ้ย่างละเอียดและปฏิบติัตามขอ้แนะนาํ เพื่อใหก้าร

ใชง้านเป็นประโยชนอ์ย่างสงูสดุ 

 

เพื่อการใชง้านเครื่องใชไ้ฟฟ้าไดอ้ย่างเต็มประสิทธิภาพและความปลอดภยั ทางบริษัทฯแนะนาํใหท้างผูใ้ชป้ฏิบติัตามหวัขอ้

ดงัต่อไปนี ้

• ควรติดต่อศนูยบ์รกิารของบริษัทฯหรือศนูยบ์รกิารที่ไดร้บัการรบัรองโดยบรษัิทฯเท่านัน้ 

• ควรใชอ้ะไหลท่ี่จดัจาํหน่ายโดยบรษัิทผูผ้ลิตเท่านัน้ 

• เมื่อทาํการยกหรือเคลื่อนยา้ยเตาอบ ใหท้าํการการจบัตรงช่องมือจบัดา้นขา้งเตาอบ หา้มทาํการยกโดยจบัยดึท่ีดา้มจบั

ประตเูป็นอนัขาด เนื่องจากอาจสง่ผลใหป้ระตกูระจกแตกได ้

• เตาแก๊สเตาอบไฟฟ้าไดถ้กูออกแบบมาเพื่อใหใ้ชง้านภายในบา้นและครอบครวัเท่านัน้ ไม่เหมาะสาํหรบัการใชง้านเชิง

พาณิชย ์

• เตาแก๊สจะสง่ผ่านความรอ้นและความชืน้ออกจากตวัเตา โปรดดใูหม้ั่นใจว่าหอ้งครวัมีอากาศถ่ายเทไดดี้และมีการ

ติดตัง้/ใชง้านเครื่องดดูควนั 

• หากมีการใชเ้ตาแก๊สเป็นระยะเวลานาน ควรจะตอ้งมีการระบายอากาศที่มากขึน้ (เปิดประต ูหรือ กระจกหอ้งครวั) 

• หา้มวางภาชนะท่ีมีกน้ผิดรูป หรือ ไม่มั่นคงบนตะแกรงเตาแก๊สเพื่อป้องกนัภาชนะลม้ 

• หากเตาแก๊สดบัโดยบงัเอิญ ใหปิ้ดแก๊สและรอหลงั 1 นาทีจึงจะหมนุลกูบิดเตาเพื่อเปิดแก๊สอีกครัง้ 

• ควรติดตัง้เบรคเกอรแ์ยกจากอปุกรณเ์คร่ืองใชไ้ฟฟ้าชนิดอ่ืนๆ 

• ไม่ควรจบัหรือสมัผสักบัประตขูองเตาอบและควรป้องกนัไม่ใหเ้ด็กเขา้ใกลใ้นขณะที่เตาอบทาํงาน 

• ไม่ควรสมัผสัถกูผนงัภายในเตาอบ ขดลวดใหค้วามรอ้นดา้นใน ถาด ตะแกรง ภายหลงัจากการใชง้านเสรจ็เน่ืองจาก

อปุกรณด์งักลา่วอาจยงัคงมีความรอ้นคงเหลือสะสมอยู่ 

คาํแนะนําด้านความปลอดภัยและการใช้งานอย่างถูกวิธี 



• เครื่องนีไ้ม่เหมาะสาํหรบัผูท่ี้พิการทางสมอง หรือไม่มีประสบการณก์ารใชง้าน หรือผูไ้ม่มีความรูใ้นการใชง้าน ผูใ้ชค้วร

ศกึษาคู่มือนีอ้ย่างดีก่อนการใชง้านเครื่อง 

• เพื่อความปลอดภยัไม่ควรปฏิบติัดงัต่อไปนี ้

o การเตรียมเฟอรนิ์เจอรท่ี์ขดัต่อระบบระบายความรอ้นของเตาอบ 

o การติดตัง้ใหส้ายไฟหรือระบบไฟฟ้าของอปุกรณอ่ื์นๆสมัผสัโดนกบัสว่นท่ีมีความรอ้นของเตาอบ 

o การติดตัง้เตาอบในสภาวะแวดลอ้มที่ไม่เหมาะสมเช่น ง่ายต่อการสมัผสัโดนฝนหรือแสงอาทิตย ์

o ใชเ้ตาอบในการเก็บของ 

o ใชว้ตัถไุวไฟใกลเ้ตาอบ 

o ใชอ้ปุกรณป์ลั๊กไฟต่อพ่วง ปลั๊กต่อแปลงหรือหมอ้แปลง 

o การซ่อมหรือแกไ้ขเตาอบโดยไม่ไดร้บัการแนะนาํจากผูช้าํนาญการท่ีไดร้บัมอบหมายจากบริษัทฯ 

o ใชเ้คร่ืองทาํความสะอาดชนิดไอนํา้ทาํความสะอาด 

o หา้มเลน่หรือนั่งบนประตเูตาอบ หา้มใชบ้านประตเูตาอบแทนบนัไดหยิบของ 

o หา้มใชเ้ครื่องทาํความสะอาดไอนํา้ในการทาํความสะอาดเคร่ือง 

• ควรติดต่อศนูยบ์รกิารทนัทีเมื่อพบเหตกุารณด์งัต่อไปนี ้

o หากมีขอ้สงสยัในการใชง้านหรือการเตรียมอปุกรณท่ี์ใชใ้นการติดตัง้ 

o เมื่ออปุกรณต่์อพ่วงไฟฟ้ามีปัญหาหรือเสียหาย 

o หากมีขอ้สงสยักบัเสียงของเตาอบหลงัจากแกะออกจากบรรจภุณัฑ ์

o เมื่อเตาอบมีปัญหาในการทาํงาน 

• ขอ้ควรปฏิบติัในการใชง้านเตาอบ: 

o ใชเ้ตาอบเพื่อวตัถุประสงคใ์นการทาํอาหารเท่านัน้ 

o ก่อนการใชง้านครัง้แรกควรลอกพลาสติกหุม้เตาออกใหห้มด 

o ก่อนการใชง้านครัง้แรกใหท้าํการเปิดเตาอบ โดยไม่มีภาชนะใดๆในเตาอบ ทิง้ไวเ้ป็นเวลา 45 นาที เพื่อไลก่ลิ่น

และควนัจากสารเคลือบดา้นในเตาอบออก 

o ตรวจสอบเสียงการทาํงานของเตาอบครัง้แรกเมื่อแกะออกจากบรรจภุณัฑ ์

o ควรปลดสายหรืออปุกรณต่์อพ่วงไฟฟ้าเมื่อพบว่าเตาอบมีปัญหา ก่อนการทาํความสะอาดหรือซ่อมบาํรุง 

o ควรปลดสายหรืออปุกรณต่์อพ่วงไฟฟ้าเมื่อไม่ไดใ้ชเ้ตาอบเป็นระยะเวลานานหรือเลิกการใชง้านอย่างถาวร 



o ควรใชถ้งุมือกนัความรอ้นในการจบัสมัผสัถูกถาด ตะแกรง หรือภาชนะอ่ืนๆที่ใสเ่ขา้ไปภายในเตาอบขณะใชง้าน

หรือหลงัจากใชง้านเสรจ็ใหม่ๆ 

o จบัดา้มจบัของประตบูรเิวณตาํแหน่งตรงกลาง เนื่องจากรมิดา้นซา้ย-ขวาอาจมีความรอ้นท่ีระบายออกมาจาก

เตาอบ 

o ควรบิดปุ่ มบิดใหอ้ยูใ่นตาํแหน่ง ◌/● อยู่เสมอเมื่อไม่ไดใ้ชง้าน 

 

 

ทางบรษัิทฯขอสงวนสิทธิ์ในการรบัผิดชอบจากความเสียหายที่เกิดจากการติดตัง้ที่ไม่ถูกตอ้งหรือการใชง้านท่ีไม่เหมาะสมไม่

ถกูตอ้ง หรือไม่ตรงตามวตัถุประสงคท์ี่ระบุในคู่มือนี ้

 

 

 

 

 ห้ามใช้สเปรยทุ์กชนิดใกล้เตาแก๊สเตาอบขณะทีก่าํลังใช้งานเคร่ืองเด็ดขาด 

 ห้ามใช้หรือใช้เตาอบเป็นทีเ่ก็บน้ํายาทีส่ามารถติดไฟได้ง่ายเด็ดขาด 

 ห้ามใช้เคร่ืองนีเ้ป็นเคร่ืองให้ความร้อนแทนฮีตเตอร ์

 ห้ามดึงปลั๊กเคร่ืองออกโดยการดึงสายเคเบิล 

 

 ห้ามใช้ลิน้ชักอุ่นอาหารใต้เตาอบเป็นทีเ่ก็บของทีส่ามารถติดไฟได้หรือสิ่งของทีไ่ม่ทนต่อความร้อนเช่น 

ไม้ กระดาษ สเปรยทุ์กชนิด กระป๋องตา่งๆ ผ้า ฯลฯ 

เตานีไ้ด้รับมาตราฐานที่สอดคล้องกับ 

-89/336/EEC (electromagnetic compatibility) 

-89/109/EEC (foodstuffs) 

-73/23/EEC + 93/68/EEC (low voltage) 

-2009/142/EC (Gas Appliance Directive) 



 

                

 

การติดตั้ง 
 

 ข้อควรระวัง 

1. ก่อนการติดตั้ง โปรดตรวจสอบว่าประเภทแก๊สและแรงดันแก๊สน้ันเหมาะสมกับเคร่ืองหรือไม่ 

2. โปรดศึกษาข้อมูลสินค้าบนฉลากสคบ 

3. เคร่ืองต้องได้รับการติดตั้งตามกฏข้อบังคับทีร่ะบุไว้ในคู่มือ โปรดให้ความสาํคัญกับข้อแนะนําเกี่ยวกับการ

ระบายอากาศภายในห้องครัว 

  



เครื่องจะประกอบดว้ยโซ่ปอ้งกนัไม่ใหเ้คร่ืองหนา้ควํ่าแลว้อาจไปทาํลายท่อแก๊ส  ใหน้าํสายโซ่พรอ้มตวัเก่ียวและเจาะรูท่ีผนงั

ดา้นหลงัซึ่งเป็นระดบัเดียวกบัตาํแหน่งที่จะเก่ียวกบัสายโซ่ จากนัน้ใหใ้สป่กุในช่องที่เจาะไวแ้ละขนัน็อตใหแ้น่นกบัผนงั วางโซ่เขา้

กบัที่ยึด ปรบัระดบัขาเครื่องใหเ้ท่ากนั 

ในกรณีที่ตอ้งการตัง้เครื่องระหว่างตู ้2 ตู ้และ ไม่สามารถติดตัง้โซ่ป้องกนัเครื่องหนา้ควํ่าได ้เราแนะนาํใหย้ดึน็อตเครื่องเขา้กบั

ผนงัตูท้ัง้สองฝ่ัง โดยน็อตท่ีใชค้วรไดร้บัการติดตัง้ดงันี ้

• จดัวางเครื่องในตาํแหน่งที่ตอ้งการ และทาํเครื่องหมายในตาํแหน่งที่ตอ้งการยึดดา้นในตู ้เจาะรู 3.5 มม.เขา้ไปท่ีตูแ้ละ

ทัง้สองฝ่ังของเคร่ือง FREESTANDING 

• ควรวดัขนาดก่อนการเจาะว่าตาํแหน่งนัน้ตรงกบัตาํแหน่งที่ตอ้งการตามแผนภาพ บริษัทฯจะไม่รบัประกนัการเจาะรู

เครื่องนอกเหนือจากตาํแหน่งที่กาํหนดไว ้ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าการเจาะรูจะไม่ทาํความเสียหายใหก้บัสายไฟ หรือ ท่อ

สง่แก๊ส  

• ใสน่๊อต 12 ตวัขนาด 40 มม. เขา้ไปในรูท่ีเจาะไวท่ี้ตูแ้ละดา้นขา้งตวัเคร่ือง 

ความยาวของน๊อตสามารถเลือกใหเ้หมาะสมกบัความหนาของตูเ้ฟอรน์ิเจอร ์และช่องว่างระหว่างตูแ้ละตวัเครื่อง 

 

 

 

 

 

  

โปรดระวัง! ความยาวของน๊อตจะพอดีกบัตูห้นา 20 มม. และช่องว่างระหว่างตูแ้ละตวัเครื่องคือ 10 มม. 

ความยาวของน๊อตสามารถเลือกใหเ้หมาะสมกบัความหนาของตูเ้ฟอรน์ิเจอร ์และช่องว่างระหว่างตูแ้ละตวัเครื่อง 

ข้อควรจาํ: เพื่อการซ่อมบาํรุงคณุควรสามารถเขา้ถึงตวัน็อตได ้ไม่ควรมีการต่อเติมตูท้บัตวัน๊อตยึด 

 บริษัทฯจะไม่รับผิดชอบถึงความเสียหายทีเ่กิดขึน้ต่อคนหรือสัตวห์ากเคร่ืองติดตั้งผิดวิธี หรือใช้

งานผิดวิธี 

 



 

เครื่องใชไ้ฟฟ้านีจ้าํเป็นตอ้งต่อเขา้กบัเตา้เสียบไฟฟ้าท่ีมีกาํลงัไฟเดียวกบัท่ีระบไุวบ้นฉลาก ในกรณีที่ใชก้ารต่อสายไฟตรงแบบไม่

ใชป้ลั๊กไฟ จาํเป็นตอ้งติดตัง้ omnipolar สวิสชก่์อนติดตัง้เครื่องโดยมีระยะห่าง 3 มม. (สายดินไม่ควรมีอะไรกีดขวาง) และก่อน

การติดตัง้สายเมน โปรดดใูหม้ั่นใจว่า 

• เตา้เสียบ เซฟตี ้สายไฟต่างๆ ถกูตอ้งตามฉลากท่ีระบไุวก้บั

เครื่อง 

• เตา้เสียบไฟจาํเป็นตอ้งมีสายดิน 

• เตา้เสียบและสวิสช ์omnipolar ตอ้งสามารถเขา้ถึงไดห้ลงัการติดตัง้เครื่องแลว้ 

• หลงัการติดตัง้หา้มไม่ใหส้ายไฟท่ีเก่ียวขอ้งใกลห้รือสมัผสัถกูความรอ้น 

• หา้มตดัสายไฟ ใชส้ายพ่วง หรือ อแดปเตอร ์เนื่องจากอาจก่อใหเ้กิดไฟไหมห้รือ

ก่อใหเ้กิดความรอ้นที่สายไฟ หรือเตา้เสียบ 

• บริษัทฯจะไม่รับผิดชอบถึงความเสียหายทีเ่กิดขึน้ต่อคนหรือสัตวห์ากเคร่ือง

ติดตั้งผิดวิธี หรือใช้งานผิดวิธี ดังน้ันเคร่ืองควรได้รับการติดตั้งจากช่าง

ผู้ชาํนาญการเท่าน้ันและติดตั้งตามมาตราฐานความปลอดภัยของท้องถ่ิน 

 

กาํลังไฟต่างๆ 

ไฟเตาอบ                                   2x25 วตัต ์

เหล็กใหค้วามรอ้นตวับน             2200  วตัต ์

เหล็กใหค้วามรอ้นตวัล่าง            1800  วตัต ์

เหล็กใหค้วามรอ้นเตาย่าง           2900  วตัต ์

พดัลมใหค้วามรอ้น                    2x1250   วตัต ์

 

 
หอ้งท่ีวางเครื่องควรมีอากาศถ่ายเทท่ีดีเพื่อการทาํงานที่ดีของหวัเตาแก๊ส และเพื่อรกัษาใหอ้ณุหภมูิหอ้งปลอดภยั 

ระยะห่างระหว่างเตาแก๊ส 

การต่อไฟฟ้า 
 

การระบายอากาศ 
 



พืน้ผิวต่างๆที่อยู่ห่างจากขอบเตาระยะ 200 มม. ควรมีคณุสมบติัที่ทนความรอ้น ไม่ติดไฟ  พืน้ผิวท่ีสามารถติดไฟไดค้วรมี

ระยะห่างจากหนา้เตาอย่างนอ้ย 600 มม. และหา้มมีสิ่งใดอยู่เหนือเตาในระยะ 450 มม. หา้มตวัเตาติดกบัพืน้ผิวใดๆทัง้ทาง

ดา้นขา้ง และดา้งลา่งเตาแก๊ส 

 
เคร่ืองตอ้งไดร้บัการต่อท่อแก๊สตามมาตราฐานความปลอดภยัท่ีกาํหนด และตามประเภทของแก๊สที่เหมาะสมกบัเครื่อง 

ใหใ้ชข้อ้ต่อท่อตวัผูข้นาด ½ นิว้ BSP เขา้กบัตาํแหน่ง 55 มม.จากดา้นขวาเครื่อง และ 560 มม. จากพืน้ ช่างจาํเป็นตอ้งเปลี่ยน

ท่อแก๊สตามมาตราฐานของทอ้งถ่ินนัน้ๆ 

 
 

 
อาการต่อไปนีคื้ออาการท่ีเครื่องทาํงานผิดปรกติ โปรดติดต่อศนูยซ์่อม 

• หวัเตามีเปลวไฟสีเหลือง 

• เครื่องใชม้ีคราบเขม่าติดตามภาชนะ 

• หวัเตาจุดติดไดไ้ม่ดี 

• หวัเตาไมม่ีเปลวไฟสมํ่าเสมอ 

• เตาแก๊สดบัเมื่อปิด/เปิดประตเูตาอบ 

• ลกูบิดหมนุไดย้าก 

 

 

 

 

การต่อแก๊ส 
 

  ข้อควรจาํ:เคร่ืองควรได้รับการต่อแก๊สจากช่างบริษัทฯ หรือช่างผู้ชาํนาญการเท่าน้ัน 

 บริษัทฯจะไม่รับผิดชอบถึงความเสียหายทีเ่กิดขึน้ต่อคนหรือสัตวห์ากเคร่ืองติดตั้งผิดวิธี หรือใช้

งานผิดวิธี หรือโดยช่างทีบ่ริษัทฯไม่ได้รับรอง 

 

การทาํงานเคร่ืองทีผ่ิดปรกติ 
 

  ข้อควรจาํ: หากเคร่ืองทาํงานผิดปกติ โปรดติดต่อศูนยซ์่อม 



 

เพื่อการใชง้านใหเ้กิดประโยชนส์งูสดุและเพื่อยืดอายกุารใชง้านเครื่องใชไ้ฟฟ้า ทางบรษัิทฯจึงแนะนาํใหผู้ใ้ชอ่้านคู่มือการใชง้าน

เลม่นีโ้ดยละเอียดก่อนการเริ่มใชง้านเครื่อง คู่มือการใชง้านนีจ้ะแนะนาํขัน้ตอนการใชง้านเครื่องอย่างปลอดภยั  โปรดเก็บรกัษา

คู่มือนีไ้วเ้พื่อใชเ้ป็นขอ้มลูในอนาคต 

 

1 = ตะแกรงรองหมอ้กระทะ 

2 = ฝาปิดหวัเตา 

3 = หวัเตาแก๊ส 

4 = หวัสปารค์ 

5 = เซ๊ฟตีว้าวล์ 

 

หวัเตาหนา้ซา้ย  หวัเตากลางหนา้ หวัเตากลาง 

 หวัเตาหลงัซา้ย  หวัเตากลางหลงั  ลกูบิดอณุหภมูิเตาตบ 

 หวัเตาหนา้ขวา หวัเตากลางซา้ย  ลกูบิดโปรแกรมเตาอบ 

   หวัเตาหลงัขวา  หวัเตากลางขวา 

คู่มือการใช้งาน 
 

การใช้งาน (เตาแก๊ส) 

ภาพส่วนประกอบเตาแก๊ส 

รายละเอียดสัญลักษณล์ูกบิด 

 



 
ในการเปิดเตาแก๊ส ใหก้ดลกูบิดพรอ้มกบัหมนุลกูบิดไปพรอ้มๆกนัในลกัษณะแบบทวนเข็มนาฬิกา 

จนกระทั่งสญัลกัษณบ์นลกูบิดอยู่ในแนวเดียวกบัระดบัความรอ้นเตาที่ตอ้งการ เช่น หากตอ้งการใช้

ไฟแรงสดุใหห้มนุลกูบิดไปที่ตาํแหน่งเปลวไฟใหญ่ท่ีสดุ  เมื่อเปลวไฟติดใหก้ดลกูบิดคา้งไว ้3-4 วินาที

เพื่อใหเ้ซฟตีว้าวล์ทาํงานและเปลวไฟติดอตัโนมติัอย่างต่อเน่ือง หากเปลวไฟดบั ใหร้อ 1 นาทีเพื่อให้

แก๊สระเหยก่อนที่จะลองจดุติดหวัเตาใหม่ ในขัน้ตอนนีส้ามารถปรบัระดบัเปลวไฟไดโ้ดยการหมนุทวนเข็มนาฬิกา ตาม

สญัลกัษณเ์ปลวไฟ   หากตอ้งการปิดแก๊สใหห้มนุลกูบิดไปตามเข็มนาฬิกาจนลกูศรหยดุท่ีสญัลกัษณ ์  

ข้อแนะนํา 

ในกรณีที่ไฟเตาแก๊สดบั จาํเป็นจดุหวัเตาแก๊สดว้ยไฟแช๊ค หรือ ไมข้ีดเขา้ที่หวัเตา (โปรดระวงัไม่ใหเ้ปลวไฟสมัผสัโดนผิวหนงั) 

เซฟตีว้าวล์จะช่วยใหไ้ฟติด หากจดุไฟไม่ติด เน่ืองมาจากมีเศษอาหาร นํา้ อดุตนัช่องสง่แก๊ส ไม่ควรกดลกูบิดใหจ้ดุติดไฟนาน

กว่า 15 วินาที หากหวัเตาไม่จดุติดหรือเปลวไฟดบัเองใหท้าํการหมนุลกูบิดไปท่ีตาํแหน่งปิด   รอ 1 นาทีแลว้เริ่มขัน้ตอนการจุด

ติดใหม่ 

เมื่อหวัเตามีเปลวไฟติดแลว้ สามารถทาํการปรบัความแรงไดต้ามท่ีตอ้งการ 

 ข้อแนะนําในการใช้เตาแก๊ส 

เพื่อการใชง้านที่ประหยดัแก๊ส และมีประสิทธิภาพที่ดีกว่า ใหใ้ชก้ระทะหรือหมอ้ท่ีพอดีกบัขนาดหวัเตา เพื่อป้องกนัไม่ใหเ้ปลวไฟ

พุ่งออกดา้นขา้งกระทะหรือหมอ้ (ตามภาพ) ใหใ้ชก้ระทะหรือหมอ้กน้แบนเท่านัน้ 

เมื่ออาหารเริ่มเดือด ใหป้รบัระดบัไฟลงใหพ้อเดือด โปรดระมดัระวงัในขณะทาํอาหารดว้ยนํา้มนัหรือนํา้มนัจากสตัวเ์น่ืองจาก

นํา้มนัจะก่อใหเ้กิดเพลิงไหมไ้ด ้

 

 

การจุดติดและการใช้งานหัวเตาแก๊ส 

 



ตารางภาชนะ (ภาชนะก้นแบน) 

 

 

 

 

 

 

 

 สามารถเลือกอณุหภมูิการอบอาหารไดโ้ดยการหมนุลกูบิดเตาอบตามเข็มนาฬิกา สามารถ

เลือกอณุภมูิไดร้ะหว่าง 60°C และ MAX หากเตาอบนีเ้ป็นเตาอบไฟฟ้า ไฟเตือนจะสว่างขึน้เมื่อ

เตาอบรอ้นขึน้ และไฟเตือนนีจ้ะดบัลงเมื่ออณุหภมูิถึงระดบัท่ีตอ้งการแลว้ ไฟกระพรบิหมายถึง

ระดบัความรอ้นเตาอบอยู่ในระดบัที่ตัง้ไวแ้ละมีความรอ้นในเตาสมํ่าเสมอ 

 

 

 สามารถหมนุลกูบิดเพื่อเลือกโปรแกรมการใชง้านใหส้อดคลอ้งกบัอณุหภมูิที่ตัง้  

ลกูบิดเลือกโปรแกรมการทาํงาน B และ ลกูบิดเลือกอณุหภมูิเตาอบ Aจะใชส้าํหรบัการอบอาหาร

หลายรูปแบบ ควรเลือกอณุหภมูิใหเ้หมาะสมกบัโปรแกรมการอบนัน้ๆ 

 

 ไฟเตาอบ 

จะติดขณะท่ีเตาอบกาํลงัทาํงาน และยงัติดอยู่เมื่อไม่มีการใหค้วามรอ้น 

 โปรแกรมไฟบน-ล่าง Traditional Cooking 

ตาํแหน่งหัวเตา Ø กระทะทีเ่ล็กทีสุ่ด (มม.) Ø กระทะทีใ่หญ่ที่สุด (มม.) 

หวัเตาเล็ก (Auxiliary) 90 160 

หวัเตากลาง (Semi-Rapid) 130 180 

หวัเตาใหญ่ (Rapid) 150 260 

หวัเตา 3 ชัน้ (Triple Ring) 210 260 

หวัเตาแบบยาว (Fish Pan) 310x140 380x230 

การใช้งานเตาอบ  

ลูกบิดอุณหภูมิเตาอบ 

ลูกบิดเลือกโปรแกรมการทาํงานเตาอบ   

A 

B 



 อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ MAX 

แผงความรอ้นดา้นบนและดา้นลา่งจะเริ่มทาํงาน  ควรเปิดเตาทิง้ไวใ้หร้อ้นก่อนใส่อาหาร โปรแกรมนีเ้หมาะสาํหรบัการ

ปรุงอาหารที่ตอ้งการใหส้กุทัง้ดา้นบนและดา้นลา่งพรอ้มๆกนั เช่น กะหลํ่าปลีกบัซี่โครง, การปรุงปลาสไตลโ์คนา, เนือ้ลกู

ววักบัขา้ว ฯลฯ เหมาะสาํหรบัการทาํเนือ้ลกูววัเนือ้สตัวป์ระเภทต่างๆหรืออาหารจาํพวก เนือ้ตุ๋น, สตวูเ์นือ้ววั, แฮม ฯลฯ 

โปรแกรมนีจ้ะเหมาะกบัเมนูอาหารท่ีจะตอ้งมีการปรุงสกุอย่างชา้ๆ อีกทัง้ยงัเหมาะกบัการอบเคก้หรือการอบแคซาโรล 

(casserole) โดยสามารถเลือกใชร้ะดบัตะแกรงตํ่า หรือ สงู เพื่อการกระจายความรอ้น บนและลา่งเตาใหเ้ท่ากนัโดย

เลือกว่า อาหารชัน้ไหนตอ้งการความรอ้นจากดา้นบนหรือดา้นลา่งเตามากท่ีสดุ 

 โปรแกรม Delicate Cooking 

 อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ MAX 

แผงความรอ้นดา้นลา่งและพดัลมกระจายความรอ้ยจะทาํงานพรอ้มกนั เหมาะสาํหรบัอาหารประเภทท่ีตอ้งการเนน้ใช้

ความรอ้นจากทางดา้นลา่งเพียงอย่างเดียวและไม่ตอ้งการใหอ้าหารแหง้มากจนเกินไปเช่น เคก้ ฐานเคก้หรือฐานพาย

ผลไม ้คกุกี ้

 โปรแกรมการใช้ไฟบน Top Oven Cooking 

 อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ MAX 

แผงความรอ้นดา้นบนจะทาํงานโปรแกรมนีเ้หมาะสาํหรบัการทาํอาหารใหเ้ป็นสีนํา้ตาลหรืออบกรอบ ในช่วงเวลา 

สดุทา้ยของการอบอาหาร 

  โปรแกรมการย่าง Grill Cooking 

อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ MAX 

แผงความรอ้นดา้นบนจะเริ่มทาํงานโปรแกรมนีจ้ะใชอ้ณุหภมูิสงูมากและความรอ้นจะถกูสง่สูอ่าหารโดยตรงซึ่งทาํให้

พืน้ผิวเนือ้หรืออาหารเป็นสีนํา้ตาล แต่ไม่ดงึนํา้ใหร้ะเหยออกจากอาหาร ทาํใหเ้นือ้นุ่มไม่แหง้  โปรแกรมนีแ้นะนาํใหใ้ชก้บั

เมนอูาหารประเภทเนือ้สตัวเ์ช่น การย่างเนือ้สเต็ก เนือ้ลกูววั ซี่โครง เนือ้ฟิเลย ์เนือ้แฮมเบอรเ์กอร ์ฯลฯ 

 โปรแกรมการอบด้วยพัดลม Fan Assisted Grill Cooking 

อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ 200°C 



แผงความรอ้นดา้นบนและพดัลมจะทาํงาน คณุสมบติันีจ้ะช่วยเพิ่มประสิทธิภาพในการแผ่ความรอ้นใหไ้ปในทิศทาง

เดียวกนั ซึ่งจะช่วยปอ้งกนัไม่ใหอ้าหารไหมด้า้นนอกและสง่ความรอ้นเขา้ดา้นในอาหารโดยตรงโปรแกรมนีเ้หมาะกบัเค

บบัท่ีทาํดว้ยเนือ้สตัวแ์ละผกั, ไสก้รอก, ซี่โครงแกะ, ไก่ในซอสรสเผ็ด, นกกระทา, หมสูบั, สเต็กปลาหรือปลาหมกึ ฯลฯ 

 โปรแกรมอบขนมด้วยพัดลมและขดลวดด้านหลัง Fan Forced Cooking/Baking Mode 

อณุหภมูิควรเลือกระหว่าง 60°C และ MAX 

แผงความรอ้นดา้นในเตาอบพรอ้มพดัลมจะทาํงานเพื่อกระจายความรอ้นใหท้ั่วทัง้เตาอบ โปรแกรมนีเ้หมาะสาํหรบั

ประกอบอาหารไดเ้กือบทกุประเภท โดยเฉพาะประเภทขนมปังและโดยเฉพาะอย่างย่ิงเคก้ที่ตอ้งการใหม้ีการฟขูึน้ หรือ

การทาํทารต์, พาย (บนชัน้วางชัน้ท่ี 3) หรือขนมประเภทอ่ืนๆอาทิเช่น ครีมพฟัฟ์ บีสกิต สวิสโรล ฯลฯ หรือการอบอาหาร

ในปรมิาณมากๆ และใชภ้าชนะอบหลายแบบพรอ้มๆกนั 

 โปรแกรมละลายอาหารแช่แข็ง Defrosting 

 สามารถเลือกอณุหภมูิระหว่าง 80°C จนถึง 100°C 

พดัลมที่อยู่ดา้นล่างของเตาอบจะทาํงานและทาํใหอ้ากาศหมนุเวียนจากอณุหภมูิหอ้งกระจายแผ่ไปที่อาหาร โปรแกรมนี ้

เหมาะสาํหรบัการละลายนํา้แข็งของอาหารในทุกๆประเภท ยกเวน้อาหารท่ีไม่ตอ้งการใชค้วามรอ้นในการประกอบ

อาหาร โดยปกติแลว้การละลายนํา้แข็งจะใชเ้วลาประมาณครึง่ชั่วโมง โดยหากทางผูใ้ชต้อ้งการเรง่ความเรว็ในการ

ละลายนํา้แข็งสามารถเลือกใชโ้ปรแกรมอบขนมดว้ยพดัลมและขดลวดดา้นหลงัและเลือกอณุหภมูิระหว่าง 80°C จนถึง 

100°C 

ปิดประตเูตาอบทกุครัง้ท่ีทาํการอบไม่ว่าใชโ้ปรแกรมใดๆ 



 

 

นาฬิกาดิจิเตอล Digital clock 

- หนา้จอแสดง (0:00-24:00) ชม. และนาที 

- ตวัเลขสามตวับนหนา้จอจะกระพรบิ และแสดงสญัลกัษณ ์“AUTO” เมื่อเตาอบทาํงาน 

- ใหก้ดปุ่ ม ก่อนในการตัง้เวลาใหถ้กูตอ้ง จากนัน้ใหก้ดเครื่องหมาย  +  หรือ  -  เพื่อเลือกเลขเวลาท่ีตอ้งการ  

การตั้งการทาํงานแบบแมนวล Manual operation setting 

กดปุ่ ม เพื่อยกเลิกไม่ใหส้ญัลกัษณ ์“AUTO” กระพรบิ 

หากสญัลกัษณ ์“AUTO” ยงักระพรบิ ใหก้ดปุ่ ม เพื่อยกเลิกการทาํงาน “AUTO” จากนัน้การทาํงานแบบแมนวลจะเริ่ม

ทาํงาน 

การตั้งการทาํงานแบบอัตโนมัติ (การตั้งเวลาการทาํงานแบบอัตโนมัติตั้งแต่ต้นจนจบ) 

1. กดปุ่ ม  เพื่อตัง้เวลาอบ 

2. กดปุ่ ม  เพื่อตัง้เวลาหยุดการทาํงาน 

3. ตัง้อณุหภมูิและโหมดการอบโดยการหมนุลกูบิดโปรแกรมและลกูบิดอณุหภมูิ 

สญัลกัษณ ์“AUTO” กระพรบิขึน้เพื่อแสดงว่ามีการตัง้โปรแกรมการทาํงานแลว้ 

ตวัอย่างเช่น หากใชเ้วลาอบที่ 45 นาที และตอ้งการใหเ้วลาการอบสิน้สดุท่ี 14:00 น. 

                    ใหก้ดปุ่ ม  ตัง้เวลาอบท่ี 45 นาที 

                    ใหก้ดปุ่ ม   ตัง้เวลาเวลาสิน้สดุท่ี 14:00 น. 

หลงัการตัง้การทาํงาน หนา้จอจะแสดงเวลาตามนาฬิกาจรงิ (ชั่วโมง:นาที) และ สญัลกัษณ ์“AUTO” จะกระพรบิขึน้ ซึ่ง

หมายถึงการตัง้เวลาถกูบนัทึกเรียบรอ้ยแลว้ 

ดงันัน้เมื่อนาฬิกาแสดงเวลา 13:15 น. (หรือ ระหว่าง 13:14-13:15)  เตาอบจะเริ่มทาํงานอตัโนมติั สญัลกัษณ ์  และ 

สญัลกัษณ ์“AUTO” จะกระพรบิขึน้เสมอ 

เมื่อนาฬิกาเดินไปท่ีเวลา 14:00 น. การทาํงานจะสิน้สดุลง และ  เครื่องจะรอ้งและสญัลกัษณ ์“AUTO” จะกระพริบขึน้ ใหก้ด  

  เพื่อใหเ้คร่ืองหยดุรอ้ง 

การตั้งค่าแบบกึ่งอัตโนมัติ Semi-automatic setting (การตั้งเวลาการทาํงานแบบอัตโนมัตตั้งแต่ต้นจนจบ) 

แผงหน้าจอควบคุมการทาํงานเตาอบ  



a. การกาํหนดระยะเวลาการอบ (สามารถตัง้การทาํงานไดน้านสงูสดุ 10 ชั่วโมง) 

ใหก้ด   เพื่อตัง้เวลาในการอบ เตาอบจะเริ่มการทาํงานทนัที สญัลกัษณ ์   และ สญัลกัษณ ์ “AUTO” จะ

กระพรบิขึน้ หลงัจากเวลาการอบสิน้สดุลง เครื่องจะหยุดทาํงานอตัโนมติั เครื่องจะรอ้งและสญัลกัษณ ์“AUTO” จะ

กระพรบิขึน้ ใหก้ด    เพื่อใหเ้คร่ืองหยดุรอ้ง 

b. การตัง้เวลาท่ีตอ้งการใหเ้คร่ืองหยดุการทาํงาน (สามารถตัง้การทาํงานไดน้านสงูสดุ 23 ชั่วโมง 59นาที) 

ใหก้ด  เพื่อตัง้เวลาท่ีตอ้งการใหส้ิน้สดุการทาํงาน เตาอบจะเริ่มการทาํงานทนัที   สญัลกัษณ ์                      

และสญัลกัษณ ์ “AUTO” จะกระพรบิขึน้ เมื่อสิน้สดุเวลาทาํงาน เครื่องจะหยดุทาํงานอตัโนมติั เคร่ืองจะรอ้งและ

สญัลกัษณ ์“AUTO” จะกระพรบิขึน้ ใหก้ด   เพื่อใหเ้คร่ืองหยดุรอ้ง 

เมื่อมีการกดปุ่ มที่เก่ียวขอ้ง ขัน้ตอนการทาํงานจะแสดงขึน้บนหนา้จอ  เมื่อใดท่ีมีการกด   และตัง้เวลากลบัไปท่ี 

“0” การทาํงานจะถูกยกเลิก  เมื่อกดสญัลกัษณน์ัน้อีกครัง้เคร่ืองกลบัจะไปทาํงานแบบแมนวล  

 

การตั้งเวลา Timer  

สามารถตัง้การทาํงานไดน้านสดุ 23 ชั่วโมง 59นาที 

เพื่อตัง้การทาํงาน ใหก้ด  จากนัน้ใหก้ด  + หรือ –   จนกระทั่ง เวลาแสดงขึน้ท่ีหนา้จอ  หลงัการตัง้เวลาการทาํงาน เวลาท่ี

ถกูตอ้ง (ชั่วโมง,นาที) และ สญัลกัษณ ์  จะแสดงขึน้บนหนา้จอ 

เมื่อกด     เวลาท่ีตัง้จะแสดงขึน้  เมื่อสิน้สดุเวลาการอบเคร่ืองจะรอ้งอีกครัง้   ใหก้ด   แลว้เคร่ืองจะหยดุรอ้ง    

ข้อสังเกต: เมื่อทาํการกดปุ่ มที่เก่ียวขอ้งในการตัง้เวลา ควรทาํการตัง้ใหเ้สรจ็สิน้ภายใน 5 วินาที   ในกรณีท่ีไฟตกหรือดบั การ

ตัง้โปรแกรมและนาฬิกาจะหยดุไม่แสดงผล  หลงัจากที่ไฟฟ้ากลบัมาทาํงานปกติ เลข “0”สามตวัและปุ่ ม“AUTO”จะแสดงบน

หนา้จอเตาอบและตอ้งเริ่มการตัง้การทาํงานใหม่อีกครัง้ 

เตาอบนีม้ีระบบระบายอากาศซึ่งช่วยในการทาํใหเ้ครื่องเย็นลงเมื่อตวัเครื่องรอ้นเกินไป เมื่อพดัลมทาํงานเคร่ืองจะมีเสียงลม

สง่ผ่านออกทางประตแูละแผงควบคมุ ดงันัน้เมื่ออบอาหารเสรจ็แลว้ พดัลมจะยงัทาํงานต่อจนกระทั่งเครื่องเย็นลงแลว้ 

 

 
 

 

 

 

 

 

ข้อสังเกต: เมื่อทาํกดปุ่ ม    ควรทาํการตัง้ใหเ้สรจ็สิน้ภายใน 5 วินาที   ในกรณีที่ไฟดบั การตัง้โปรแกรมและ

นาฬิกาจะหยุดไม่แสดงผล  หลงัจากท่ีไฟฟ้ากลบัมาทาํงานปกติ เลข “12.00” และไฟสี่เหลี่ยมเหนือปุ่ ม  จะแสดงบน

หนา้จอ ผูใ้ชต้อ้งเริ่มทาํการตัง้การทาํงานใหม่อีกครัง้ 

 



 

 

เตาอบสามารถประกอบอาหารไดห้ลากหลายประเภท  ซึ่งทางผูใ้ชจ้ะสามารถเรียนรูแ้ละเขา้ใจในการใชง้านมากย่ิงขึน้

หลงัจากที่ไดใ้ชง้านไปซกัระยะหนึ่ง รายละเอียดดา้นลา่งนีอ้าจใชเ้ป็นเพียงขอ้แนะนาํเบือ้งตน้สาํหรบัผูใ้ชท้ี่เริ่มการใชง้าน

ใหม่ ซึ่งทฤษฎีต่างๆเหลา่นีอ้าจมีปรบัเปลี่ยนตามความเหมาะสมของผูใ้ชแ้ละสไตลก์ารประกอบอาหารของแต่ละประเภท 

การอุ่นเคร่ือง Preheating  

ในการอบอาหารใหอ้อกมาสมบรูณแ์บบ คณุตอ้งทาํการอุ่นเครื่องทุกครัง้โดยการเปิดใหเ้ตาอบรอ้นก่อนนาํอาหารเขา้อบ 

(ขัน้ตอนสาํคญัต่อการทาํอาหารจาํพวกที่ตอ้งการใหอ้าหารขึน้ฟ)ู ชิน้เนือ้ที่หนาและมีมนัมากเท่านัน้ถึงจะสามารถนาํเขา้เตา

อบขณะเตาอบยงัเย็นอยู่ 

ควรใชถ้าดกน้ลกึเพื่อลดการกระเด็นของอาหารและนํา้ และปอ้งกนัการเกิดควนัจากอาหารท่ีกระเด็น เวลาท่ีใชใ้นการอบนัน้

ขึน้อยู่กบัประเภทของอาหารนัน้ๆ เราแนะนาํใหศ้กึษาตารางเตาอบดา้นลา่ง 

ข้อแนะนําในการประหยัดไฟ – สามารถปิดเตาอบไดห้ลายนาทีก่อนสิน้สดุเวลาท่ีตอ้งการอบ เน่ืองจากความรอ้นเตาอบท่ี

เหลืออยู่นัน้เพียงพอที่จะทาํใหอ้าหารสกุต่อ ใหเ้ปิดประตเูตาอบเมื่อจาํเป็นเท่านัน้ ใหด้อูาหารผ่านกระจกประตแูทน 

โปรแกรมทีใ่ช้พัดลม  

ความรอ้นจากพดัลมหมนุเวียนภายในเตาอบช่วยใหส้ามารถวางอาหารไดห้ลายชัน้ และอบพรอ้มกนัในเวลาเดียวกนั เตาอบ

จะมีอณุหภมูิตามที่ตัง้ไวอ้ย่างรวดเรว็ 

โปรแกรมการทาํอาหารแบบดั้งเดิม  

เหมาะสาํหรบัการอบอาหารพวกเนือ้สตัว ์หรือ สตัวปี์กท่ีตอ้งใชเ้วลานานในการอบ เช่นเดียวกบัการอบเคก้หรือสปอนชเ์คก้ 

แนะนาํใหน้าํอาหารเขา้เตาอบเมื่อดา้นในเตาอบมีอณุหภมูิที่ตอ้งการเท่านัน้ 

การใชโ้ปรแกรมการย่าง Grill Mode 

เตาอบสามารถใหค้ณุเลือกใช ้โปรแกรมการย่างไดส้องแบบ 

โปรแกรมย่างด้านบน  

เมื่อเลือกใชโ้ปรแกรมการย่างนีโ้ดยคณุสามารถเปิดประตทิูง้ไวเ้ล็กนอ้ย ใหว้างอาหารไวต้รงกลางเตา (ตาํแหน่งตะแกรงที่ 3 

และ 4 จากดา้นลา่งเตา) เน่ืองจากขดลว้นใหค้วามรอ้นจะทาํงานแค่ช่วงกลางเตาอบเท่านัน้สาํหรบัโปรแกรมการทาํงานนี ้ใช้

ข้อแนะนําในการทาํอาหาร 

การใช้เตาอบ 



รอ่งตะแกรงอนัลา่งสดุ(ชัน้แรกจากดา้นลา่งเตา)ในการวางถาดรองนํา้มนัเพื่อเก็บนํา้มนัหรือนํา้จากอาหารและเพื่อปอ้งกนั

ของเหลวไหลลงสูด่า้นลา่งเตาอบ  เมื่อใชโ้ปรแกรมการทาํงานนี ้แนะนาํใหผู้ใ้ชต้ัง้อณุหภมูิไปท่ีสงูสดุ อย่างไรก็ตามผูใ้ชก็้

สามารถปรบัอณุหภมูิตํ่าตามที่ตอ้งการไดต้ามปรกติ 

โปรแกรมการย่างแบบมีพัดลมกระจายความร้อน  

จาํเป็นตอ้งปิดประตเูตาอบเท่านัน้ เหมาะอย่างย่ิงในการย่างแบบเรง่ด่วน เน่ืองจากการกระจายความรอ้นดว้ยพดัลมจะช่วย

ใหผ้ิวอาหารนัน้ไม่ไหมแ้ต่ช่วยใหอ้าหารสว่นล่างนัน้สกุ มากไปกว่านัน้โปรแกรมนีย้งัสามารถช่วยทาํใหอ้าหารเป็นสีนํา้ตาล

ในการอบขัน้สดุทา้ย เช่นการทาํหนา้อาหารแบบกราแตง หรือ การอบเสน้พาสตา้ เป็นตน้   แนะนาํใหใ้ชต้ะแกรงชัน้ 2 และ 3 

จากดา้นลา่ง จากนัน้ เพื่อปอ้งกนัไม่ใหน้ํา้มนัหรือนํา้ต่างๆจากอาหารหยดไปที่กน้เตา ซึ่งจะก่อใหเ้กิดควนั ใหว้างถาดรอง

นํา้มนัไวท้ี่รอ่งตะแกรงชัน้ 1 จากกน้เตา 

 

ในการใชโ้ปรแกรมการทาํงานนี ้แนะนาํใหผู้ใ้ชต้ัง้อณุหภมูิไปที่ 200 °C ซึ่งเป็นอณุหภูมิที่เหมาะสาํหรบัการอบอาหารดว้ย

โปรแกรมนีม้ากที่สดุ อย่างไรก็ตามผูใ้ชส้ามารถตัง้อณุหภูมิที่ต ํ่ากว่านีไ้ดโ้ดยการหมนุลกูบิดดงันัน้หากตอ้งการไดผ้ลลพัธ์

จากการอบดว้ยโปรแกรมการย่างท่ีดีท่ีสดุ แนะนาํใหผู้ใ้ชว้างถาดรองนํา้มนัไวบ้นร่องตะแกรงอนัลา่งสดุ เพื่อป้องกนัไม่ให้

นํา้มนั หรือ คราบอาหารตกสูก่น้เตาอบ 

การอบเค้ก/ขนม 

ความรอ้นจากพดัลมจะช่วยใหด้า้นในเตาอบมีความรอ้นเท่ากนัสมํ่าเสมอ เมื่อทาํการอบขนมทกุครัง้ จะตอ้งทาํการ pre-

heating เพื่อใหอ้ณุหภมูิภายในเตาอบถึงตามกาํหนดก่อนการใสอ่าหารเขา้ไป และไม่ควรเปิดประตเูตาอบในขณะที่อบขนม

เพื่อปอ้งกนัไม่ใหห้นา้เคก้ ยุบ  

การอบปลาและเนือ้สัตว ์

เมื่อมีการอบอาหารประเภทเนือ้เช่น สตัวปี์ก หรือ ปลา ใหใ้ชอ้ณุหภมูิระหว่าง 180°C ถึง 200°C 

สาํหรบัอาหารจาํพวกเนือ้หม ูววั ซึ่งควรสกุดา้นนอกแต่ยงันุ่มและฉํ่าดา้นใน เราแนะนาํใหเ้ริ่มใชอ้ณุหภมูิสงูก่อนที่อณุหภมูิ 

220°C แลว้อบในเวลาสัน้ๆ แลว้ค่อยปรบัอณุหภมูิลง ทั่วไปแลว้เนือ้ชิน้ใหญ่เท่าใด อณุหภมูิในการอบควรลดลงตาม ใหว้าง

เนือ้ตรงกลางเตาอบ และวางถาดรองนํา้มนัดา้นลา่ง ทาํใหม้ั่นใจว่าตะแกรงที่ใสน่ัน้อยู่ในรอ่งชัน้กลาง หากผูใ้ชต้อ้งการเพิ่ม

ข้อควรระวัง:  จาํเป็นตอ้งปิดประตเูตาอบในการใชโ้ปรแกรมการย่างแบบมีพดัลมกระจายความรอ้นเท่านัน้  นี่จะ

เป็นการช่วยอาหารสกุเรว็และประหยดัพลงังาน (มากถึง 10%)   



ความรอ้นจากดา้นล่างเตา ใหใ้ชต้ะแกรงชัน้ลา่งๆ จากกน้เตา    สาํหรบัการย่างเนือ้ท่ีตอ้งการความประณีตเช่น การอบเป็ด 

หรือเนือ้สตัวป่์า ใหท้าเนือ้สตัวด์ว้ยมนัหม ูหรือ เบคอนดา้นบ 

 

 

ตารางดา้นลา่งนีแ้สดงถึงตาํแหน่งชัน้ตะแกรงวางอาหารตามโปรแกรมการทาํอาหารนัน้ๆ รายละเอียดดา้นลา่งนีอ้าจใชเ้ป็น

เพียงขอ้แนะนาํเท่านัน้ ผูใ้ชส้ามารถปรบัเปลี่ยนได ้ โปรดเพิ่มเวลา 15 นาทีก่อนการอบจรงิเพื่อเป็นการอุ่นเครื่อง 

ลูกบิดเลือกโปรแกรม 

 

เมนูอาหาร 

 

 

นํ้าหนกั 

(กก.) 

 

ชั้นตะแกรง

นบัจากกน้

เตาอบ 

เวลาเปิดเคร่ืองท้ิงไว ้

 (นาที) ก่อการนาํ  

อาหารเขา้อบ 

ลูกบิดปรับอุณหภูมิ 

°C 

 

เวลาท่ีใชใ้นการ 

ทาํอาหาร 

 

โปรแกรมไฟบน-ล่าง 

  

 

เป็ดยา่ง 

เน้ือลูกววั หรือ เน้ือววั ยา่ง 

เน้ือหมูยา่ง 

บิสกิต 

ทาร์ต 

1 

1 

1 

- 

1 

3 

3 

3 

3 

3 

15 

15 

15 

15 

15 

200 

200 

200 

180 

180 

65-75 

70-75 

70-80 

15-20 

30-35 

โปรแกรมการใชไ้ฟบน    

              

การอบแบบตอ้งการให้หนา้อาหารเป็นสี

นํ้าตาล 

  

   - 3/4 

 

15 

 

220 

 

- 

 

โปรแกรมละลายนํ้าแขง็  

            

ละลายอาหารแช่แขง็      

โปรแกรมการยา่ง 

            
 

 

ปลาและปลาหมึก 

เคบบัปลาหมกึและกุง้ kebabs  

เน้ือปลา Cod  

ผกัยา่ง 

เน้ือลูกววัยา่ง 

เน้ือช้ินบางๆ 

แฮมเบอร์เกอร์ 

ปลา Mackerel 

แซนวิชยา่ง Toasted sandwiches  

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

- 

4 

4 

4 

3/4 

4 

4 

4 

4 

4 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

5 

Max 

Max 

Max 

Max 

Max 

Max 

Max 

Max 

Max 

8-10 

6-8 

10 

10-15 

15-20 

15-20 

7-10 

15-20 

2-3 

เมนูใชแ้กนยา่ง 

เน้ือลูกววัยา่ง 

ไก่ยา่ง 

เน้ือลูกแกะยา่ง 

 

1.0 

1.5 

1.0 

 

- 

- 

- 

 

5 

5 

5 

 

Max 

Max 

Max 

 

80-90 

70-80 

70-80 

โปรแกรมการยา่งดว้ยพดั

ลมกระจายความร้อน 

              
 

 

ไก่ยา่ง  

ปลาหมึกยา่ง 

1.5 

1.5 

3 

3 

5 

5 

200 

200 

55-60 

30-35 

เมนูใชแ้กนยา่ง 

เน้ือลูกววัยา่ง  

ไก่ยา่ง 

ไก่ยา่ง กบั มนัฝร่ังยา่ง 

เน้ือลูกแกะยา่ง 

 

1.5 

2.0 

1.5 

- 

1.5 

 

- 

- 

- 

2 

- 

 

5 

5 

5 

5 

5 

 

200 

200 

200 

200 

200 

 

70-80 

70-80 

70-75 

70-75 

70-80 

ตารางแสดงเวลาการอบอาหาร 

หมายเหตุ: ระยะเวลาการอบนีส้าํหรบัการทาํอาหารปรมิาณสาํหรบัหน่ึงท่านเท่านัน้ หากตอ้งการทาํเพิ่มควร

เพิ่มเวลาขึน้อีก 5-10 นาที 



โปรแกรมการอบเคก้ 

           

ทาร์ต 

ฟรุ๊ตเคก้ 

ฟรุ๊ตเคก้ 

สปอนช์เคก้ Sponge cake  

แพนเคก้แบบมีใส ้(ใชต้ะแกรง 2 ชั้น) 

เคก้กอ้นเลก็ (ใชต้ะแกรง 2 ชั้น) 

ชีสคบั (ใชต้ะแกรง 2 ชั้น) 

ครีมฟัฟ (ใชต้ะแกรง 3 ชั้น) 

บิสกิต (ใชต้ะแกรง 3 ชั้น) 

เมอร์แรง (ใชต้ะแกรง 3 ชั้น) 

0.5 

1 

0.7 

0.5 

1.2 

0.6 

0.4 

0.7 

0.7 

0.5 

3 

2/3 

3 

3 

2-4 

2-4 

2-4 

1-3-5 

1-3-5 

1-3-5 

15 

15 

15 

15 

15 

15 

15 

15 

15 

15 

180 

180 

180 

160 

200 

190 

210 

180 

180 

90 

20-30 

40-45 

40-50 

25-30 

30-35 

20-25 

15-20 

20-25 

20-25 

180 

 

 

 
ก่อนการทาํความสะอาดใหท้าํการปลดสายไฟหรือเบรคเกอรใ์หอ้ยู่ในตาํแหน่งปิดก่อนทกุครัง้และควรทาํความสะอาดเตาอบ

เป็นประจาํทุกครัง้หลงัจากการใชง้าน เพื่อช่วยยืดอายกุารใชง้านของเคร่ือง  

ขอ้แนะนาํในการทาํความสะอาดเคร่ืองมีดงันี ้

• ผนงัดา้นในเตาอบท่ีเคลือบดว้ยอีนาเมลและตะแกรงสแตนเลสควรเช็ดดว้ยนํา้อุ่น หา้มใชผ้งหรือนํา้ยาที่มีฤทธิ์กดั

กรอ่นเน่ืองจากจะทาํลายสารเคลือบหรือทาํใหต้ะแกรงกลายเป็นคราบ หากคราบนัน้ยากต่อการทาํความสะอาด ให้

ใชน้ํา้ยาลา้งจานในทอ้งตลาดทั่วไปมาผสมกบันํา้เปลา่ใหเ้จือจาง เช็ดทาํความสะอาด และใหล้า้งออกและเช็ดให้

แหง้อีกครัง้ 

• ขณะท่ีเครื่องยงัอุ่น ควรเช็คผนงัดา้นในเตาอบทนัทีหลงัการใชง้านดว้ยนํา้รอ้นและสบู่อ่อนๆ และจาํเป็นตอ้งเช็ด

คราบสบู่ออกใหห้มด จนดา้นในเตาแหง้ หลีกเลี่ยงการใชผ้งหรือนํา้ยาท่ีมีฤทธิ์กดักร่อน หรือ นํา้ยาขดัหินปนู นํา้ยาท่ี

มีสว่นผสมของคลอไรด ์ ฯลฯ ซึ่งอาจสรา้งความเสียหายกบัสารเคลือบอีนาเมล    หากมีสิ่งสกปรกท่ียากต่อการทาํ

ความสะอาด อาจใชผ้ลิตภณัฑพ์ิเศษสาํหรบัการทาํความสะอาดเตาอบตามคาํแนะนาํท่ีมีใหบ้นฉลากของ

ผลิตภณัฑด์งักลา่ว หา้มใชเ้คร่ืองทาํความสะอาดดว้ยไอนํา้ในการทาํความสะอาดภายในเตาอบ 

• หากใชเ้ตาอบเป็นระยะเวลานาน คราบอาจจะก่อตวัฝังแน่น ควรปล่อยใหค้ราบแหง้ก่อนแลว้จึงใชผ้า้แหง้เช็ดออก 

วิธีดูแลรักษา 



• รอบประตเูตาอบจะมีซีลยางอยูร่อบดา้นเพื่อช่วยใหเ้ตาอบทาํงานอย่างเป็นปกติและปอ้งกนัความรอ้นออกนอกเตา

อบ ควรตรวจเช็คอย่างสมํ่าเสมอว่าซีลยางอยู่ในสภาพปกติหรือไม่ หากจาํเป็นตอ้งทาํความสะอาดใหใ้ชวิ้ธีการเช็ด

ทาํความสะอาดดว้ยนํา้เปลา่ ควรหลีกเลี่ยงการใชส้ิ่งของหรือนํา้ยาที่มีฤทธิ์กดักรอ่นในการทาํความสะอาด หากซี

ลยางเสียหายโปรดติดต่อฝ่ายบรกิารของบรษัิทฯในทนัที และหลีกเลี่ยงการใชเ้ตาอบจนกว่าซีลประตจูะไดร้บัการ

เปลี่ยน 

• หา้มวางภาชนะหรืออาหารชนิดใดๆบนผนงัดา้นล่างเตาอบ เน่ืองจากความรอ้นจะถกูกกัอยู่ดา้ยลา่งเตาและทาํลาย

สารเคลือบอีนาเมล ซึ่งจะไม่สามารถทาํการเปลี่ยนได ้

• ควรทาํความสะอาดประตกูระจก โดยใชน้ํา้ยาทาํความสะอาดอ่อนๆ หรือ ฟองนํา้ แลว้เช็ดใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่มและแหง้ 

 


	การติดตั้ง
	การต่อไฟฟ้า
	การระบายอากาศ
	การต่อแก๊ส
	การทำงานเครื่องที่ผิดปรกติ
	คู่มือการใช้งาน
	การจุดติดและการใช้งานหัวเตาแก๊ส
	นาฬิกาดิจิเตอล Digital clock
	การตั้งการทำงานแบบแมนวล Manual operation setting

